in collaborazione con

FATTORIA
SANTO STEFANO

Mercoledi 26 Marzo Ore 20.00
La Leopoldina - Via Pierluigi da Palestrina 17/19 R Firenze

INDOVINA GLI INGREDIENTI E 6LI ABBINAMENTL !

9 VINI IN DEGUSTAZIONE

Aperitivo di Benvenuto

Crocchetta dorata dal cuore filante con crema a sorpresa
con ingrediente segreto
Rosato Toscano IGT

Risotto colorato al cavolo viola con profumo di (ingrediente segreto),
crema di porro e squacquerone
Chianti Classico 2022

Lombo glassato al (ingredienti segreti) con semi di sesano con insalata di
rapa rossa, noci e miele
6ran Selezione Chianti Classico 2020

Riserva Chianti Classico 2021

Tartelletta con cremoso all'arancia, namelaka bianca, micro

meringhe con lamponi e gelatina (ingredienti segreti)
6ran Selezione Chianti Classico 2019

Vinsanto di Chianti Classico

Cognac Uzbekistan Collection 25 anni

Oltre il Dilidia Grappa Invecchiata Azienda Berta

E’ necessario lasciare un acconto di 20 euro.; Cena anche per non soci:

Quota totale di partecipazione 45 euro.
Per qualsiasi info: www.ilsantuccio.it info@ilsantuccio.it Tel. 055 5397658 Cell. 347 3353985




