
 

Sabato 11 Gennaio 2025 Visita, Pranzo e Consegna Diplomi
Ritrovo ore 9.30 al Piazzale del Poggi Imperiale o alle 10.30

I vigneti si trovano ad un’altitudine compresa tra i 350 e i 520 m. s.l.m. e le esposizioni 
variano in un arco che da est va a sud e poi ad ovest. I vitigni presenti sono a larga 
maggioranza a bacca rossa, tra i quali primeggia, ovviamente, il Sangiovese, 
Canaiolo, Colorino, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah, Merlot ed altre varietà 
autoctone. A bacca bianca troviamo la Malvasia del Chianti, il Trebbiano Toscano, il San 
Colombano e lo Chardonnay. Un’eterogeneità di uve dettata dalla volo
caratteristiche del suolo, della sua esposizione e della sua altitudine.
Il programma prevede: visita del giardino, del C
tecnica di 4 vini; pranzo (Antipasto, 2 
Classico Riserva; Gran Selezione Il Picchio; Gran Selezione La Corte;IGT Cignale; Chianti 
Classico. Vin Santo). L’evento è aperto a tutti. Per partecipare è necessario lasciare un acconto di 20 
euro. Quota di partecipazione totale 60 euro comprensiva della visita in esclusiva, della degustazione e 
del pranzo.    Per info: www.ilsantuccio.it
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I vigneti si trovano ad un’altitudine compresa tra i 350 e i 520 m. s.l.m. e le esposizioni 
variano in un arco che da est va a sud e poi ad ovest. I vitigni presenti sono a larga 
maggioranza a bacca rossa, tra i quali primeggia, ovviamente, il Sangiovese, 
Canaiolo, Colorino, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah, Merlot ed altre varietà 
autoctone. A bacca bianca troviamo la Malvasia del Chianti, il Trebbiano Toscano, il San 

Un’eterogeneità di uve dettata dalla volo
caratteristiche del suolo, della sua esposizione e della sua altitudine. 

visita del giardino, del Castello, delle vigne e delle Cantine
tecnica di 4 vini; pranzo (Antipasto, 2 Primi e dolci) con ulteriori 2 vini. (I vini in degustazione:
Classico Riserva; Gran Selezione Il Picchio; Gran Selezione La Corte;IGT Cignale; Chianti 

. L’evento è aperto a tutti. Per partecipare è necessario lasciare un acconto di 20 
euro. Quota di partecipazione totale 60 euro comprensiva della visita in esclusiva, della degustazione e 

w.ilsantuccio.it info@ilsantuccio.it tel. 0555397658; cell. 3473353985

Il Castello di Querceto e le colline che lo 
abbracciano sono luoghi carichi di storia e 
di suggestione, con cantine longobarde, una 

storia da scoprire con superbi vini super 
premiati dal gusto inconfondibile, eleganti 

e destinati al lungo invecchiamento.

 

 

Sabato 11 Gennaio 2025 Visita, Pranzo e Consegna Diplomi 
Ritrovo ore 9.30 al Piazzale del Poggi Imperiale o alle 10.30 in Cantina 

I vigneti si trovano ad un’altitudine compresa tra i 350 e i 520 m. s.l.m. e le esposizioni 
variano in un arco che da est va a sud e poi ad ovest. I vitigni presenti sono a larga 
maggioranza a bacca rossa, tra i quali primeggia, ovviamente, il Sangiovese, affiancato da 
Canaiolo, Colorino, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah, Merlot ed altre varietà 
autoctone. A bacca bianca troviamo la Malvasia del Chianti, il Trebbiano Toscano, il San 

Un’eterogeneità di uve dettata dalla volontà di interpretare le 

e delle Cantine; degustazione guidata e 
ci) con ulteriori 2 vini. (I vini in degustazione: Chianti 

Classico Riserva; Gran Selezione Il Picchio; Gran Selezione La Corte;IGT Cignale; Chianti 
. L’evento è aperto a tutti. Per partecipare è necessario lasciare un acconto di 20 

euro. Quota di partecipazione totale 60 euro comprensiva della visita in esclusiva, della degustazione e 
tel. 0555397658; cell. 3473353985 

Il Castello di Querceto e le colline che lo 
abbracciano sono luoghi carichi di storia e 
di suggestione, con cantine longobarde, una 

storia da scoprire con superbi vini super 
premiati dal gusto inconfondibile, eleganti 

e destinati al lungo invecchiamento. 


