Il Santurtio

in collaborazione con

@.egag{f

(Trenze
Artigiani del Cioccolato

-FIRENZE-
Via di Brozzi, 431 - Tel_ 055 307081 .ﬂ

organizza

Corso per

Maestri Degustatori di

Cacao e Cioccolato

5 Lunedi consecutivi dal 25 Gennaio (orario 21.15)

per imparare I’Arte della degustazione del cioccolato divertendosi !!!
Sede del corso: Grand Hotel Mediterraneo (Lung.no del Tempio 46 - Firenze)

varie provenienze e di
cioccolato all' antica
Degustazione guidata
del cioccolato

Cioccolato plastico surrogato
Degustazione cioccolata in
tazza, cioccolato fondente,
cioccolato latte, cioccolato
bianco, cioccolato plastico e
surrogato

Aromatizzazione
Degustazione Pura
Origine, varie
percentuali di fondente,
Aromatizzazione con
degustazione guidata

Stili e modi di
impiego del cioccolato
e dei ripieni
Degustazione

piccola pralineria e
spalmabili

La storia del cacao (paesi Lavorazione del cioccolato Alfabetizzazione L'utilizzo del Serata dedicata
produttori, varieta, il Differenza cioccolato e sensoriale e tecnica cioccolato all'abbinamento
cioccolato in Europa) cioccolata dell'assaggio Ripieni, Ganache, della cioccolata con
Degustazione di semi di Cosa e come funziona il Esame visivo Spalmabili vino e alcolici.
cacao, burro di cacao, temperaggio e la Esame olfattivo Il mestiere del Degustazione di
massa di cacao di cristallizzazione Esame gustativo cioccolatiere numerosi prodotti

tipici toscani
accompagnati con
vino e alcolici

Quota di partecipazione € 190 comprendente il libro I’Enciclopedia del cioccolato

Ci sara la possibilita di partecipare ad una cena interamente a base di Cacao e Cioccolato

Vi aspettiamo alla scoperta dell’oro bruno !!!

Per iscriversi al corso ¢ necessario lasciare un acconto di 50 € presso - Enoteca Vignoli - Via Cimabue 5,7,9 R angolo con Via
Fra Giovanni Angelico Firenze (Zona Via Gioberti - Piazza Beccaria);Orario Apertura 8.00 - 13.00; 15.30 - 20.00 anche il
Sabato. Oppure tramite Conto Corrente Postale intestato a: Associazione Il Santuccio c/c postale n. 24509531 causale Corso
Cioccolato; in alternativa C/C Bancario IBAN: IT 67 R 07601 02800 000024509531 intestato sempre all’Associazione IL
SANTUCCIO; in entrambi i casi ¢ necessario spedire l'attestato di pagamento al n. di fax 06 233 222788 indicando:Nome ¢
Cognome - Numero di Cellulare e/o la vostra E-Mail dove riceverete conferma dell'avvenuta iscrizione.

Info www.ilsantuccio.it - 055 5397658 - 347 3353985
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