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Cena degli Auguri – Lunedì 11 Dicembre Ore 20.45  
(Via del Giglio 11-Firenze all’interno del Boscolo Hotel) 

Parteciperà all’evento il Dott. Luca Innocenti  
dell’Azienda Agricola I VERONI 

-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-. 

Aperitivo: Prosecco Santa Margherita 
.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-. 

Flan di verdure con fonduta di pecorino per il dolce 
in abbinamento con Bianco di Toscana IGT Vermentino 100% 2016 14% 

.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-. 

Trofie con Verza e Scaglie di Grana 
Risotto con Porri e Scaglie di Mandorle 

in abbinamento con Chianti Rufina CRU " I DOMI " 2015 DOCG 
BIOLOGICO 14.00% 
.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-. 

Filetto di maiale in crosta di pane 
con patatine al rosmarino 

in abbinamento con Chianti Rufina DOCG RISERVA BIOLOGICO 2013  
.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-.-. 

Pasticceria Secca e Mignon 
in abbinamento con Vinsanto del Chianti DOC Quaranta Altari   

 

Caffè Espresso 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

Prenotazioni presso Enoteca Vignoli lasciando un acconto di 20 euro 
Quota di partecipazione: 35 Euro sia per i soci che per i non soci 

 
Tel. 055 5397658 (orario ufficio)   www.ilsantuccio.it  info@ilsantuccio.it 

 

Situato all'interno di Palazzo Gaddi Arrighetti, un edificio storico costruito 
nel XVIII Secolo da una delle più importanti famiglie fiorentine, il Ristorante 
Palazzo Gaddi è uno dei più suggestivi della città di Firenze. Lo stesso 
edificio storico oltre ad ospitare il ristorante è anche sede dell'Hotel 
Boscolo Astoria, di cui il ristorante Palazzo Gaddi è parte integrante. Le sue 
suggestive sale, il giardino interno e la terrazza panoramica, dalla quale è 
possibile scorgere una visuale a 360° della città e di alcuni dei suoi 
monumenti più caratteristici, rendono l'ambiente sofisticato e al tempo 
stesso accogliente e conviviale. 


